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T O M A T E N C R E M E S U P P E  

Cremige Tomatensuppe verfeinert mit aromatischen Kräutern und
einem Hauch von Sahne.

5 , 5 0 €

I N S A L A T A  M I S T A

Ein kleiner gemischter Salat, serviert mit Balsamico Dressing.

5 , 2 0 €

Z I E G E N K Ä S E  V O M  G R I L L  A U F  S A L A T

Gegrillter Ziegenkäse auf Salat, veredelt mit Honig im Kern. 1 5 , 9 0 €

I N S A L A T A  C A E S E R E

Romanasalat, serviert mit Caesar-Dressing, Croutons, Parmesan
und saftigen Hähnchenstreifen.

1 5 , 9 0 €

1  V O N  1 1

B R U S C H E T T A
Knuspriges Brot, belegt mit Tomaten, aromatischem Basilikum und
einem Hauch Olivenöl. 

6 , 2 0 €

( G , I , J , 4 )

( A 1 )

( G )

( A , C , G , J , 4 )  

G R O S S E  G E M I S C H T E  S A L A T

Ein großer gemischter Salat, serviert mit Balsamico Dressing.

7 , 9 0 €

R I N D E R - C A R P A C C I O

Hauchdünnes Rindfleisch mit Rucola, Zitrone, Balsamico &
Olivenöl, verfeinert mit gehobeltem Parmesan. 

1 2 , 9 0 €

( A , C , G , J , 4 )  

M I T  H Ä H N C H E N S T R E I F E N  U N D  P I L Z E N

O D E R  M I T  R I N D E R L E N D E N S T R E I F E N

1 6 , 5 0 €

1 7 , 5 0 €

( A , C , G , J , 4 )  

( A 1 )



P
as

ta

S P A G H E T T I  A G L I O  E  O L I O

Spaghetti in einer leichten Sauce aus nativem Olivenöl,
Knoblauch, feiner Chilischärfe und frischem Basilikum.

1 1 , 9 0 €

2  V O N  1 1

P E N N E  A L L ' A R R A B B I A T A

Penne in einer würzigen Tomatensauce mit Knoblauch, Chili und
frischen Kräutern. 

1 2 , 9 0 €

S P A G H E T T I  C A R B O N A R A

Spaghetti mit Pancetta, einer cremigen Sauce aus Eiern, Parmesan
und schwarzem Pfeffer.

1 4 , 5 0 €

S P A G H E T T I  B O L O G N E S E

Spaghetti serviert mit einer herzhaften Sauce aus Rinderhackfleisch,
sonnengereiften Tomaten, Zwiebeln und Kräutern.

1 4 , 9 0 €

S P A G H E T T I  S C A M P I

Linguine mit Scampi in einer Weißweinsoße, frischer Petersilie
und Tomaten. 

1 7 , 9 0 €

R
is
ot
to

P A R M E S A N - R I S O T T O  M I T  H Ä H N C H E N S T R E I F E N

Verfeinert mit würzigem Parmesan, Pilzen und zarten
Hähnchenstreifen.

1 6 , 9 0 €

G E M Ü S E R I S O T T O
Cremiges Risotto mit frischem Gemüse und Parmesan.

1 3 , 9 0 €

A
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E
T
I
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R A T
T O R I A

( A )  

( A )  

( A , C , G )  

( A , G , 4 )  

( A , B , G , 4 )

( G , 4 )  

( G , 4 )  

T A G L I A T E L L E  A L  S A L M O N E

Frische Bandnudeln mit zartem Lachs in feiner Weißweinsauce.

1 7 , 9 0 €( A , B , G , 4 )

https://www.gutekueche.at/spaghetti-mit-garnelen-rezept-23451


P
iz
za

P I Z Z A  P A N E

Knuspriges Brot mit Knoblauchöl und gewürzt mit Oregano.

7 , 5 0 €

P I Z Z A  M A R G H E R I T A

Belegt mit frischer Tomatensauce, Mozzarella und einem Hauch
Basilikum. 

9 , 9 0 €

P I Z Z A  S A L A M I

Belegt mit würziger Tomatensauce, Mozzarella und reichlich
aromatischer Salami.

1 2 , 9 0 €

3  V O N  1 1

P I Z Z A  F U N G H I

Belegt mit Tomatensauce, Mozzarella und frischen Champignons.

1 2 , 9 0 €

P I Z Z A  R E G I N A

Belegt mit Tomatensauce, Mozzarella, saftigem Kochschinken und
frischen Champignons. 

1 2 , 9 0 €

P I Z Z A  Q U A T T R O  S T A G I O N I

Belegt mit Tomatensauce, Mozzarella und einer Auswahl an
Zutaten, die jede Jahreszeit repräsentieren: Artischockenherzen,
Schinken, Champignons und Oliven.

1 3 , 5 0 €

A
T
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E
T
I
C
A
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R A T
T O R I A

P I Z Z A  B U F A L A

Belegt mit Tomatensauce, Mozzarella,, Rucola, Büffelmozzarella
und Kirschtomaten. 

1 3 , 9 0 €

( A )  

( A , G )

( A , G , 4 , 1 4 )

( A , G )

( A , G )

( A , G )

P I Z Z A  A T L E T I C A

Blegt mit Tomatensauce, Mozzralle, Rucola und marinierte
Hähnchenstreifen (in Chilli-Süß-Sauer Soße)

1 4 , 9 0 €( A , G , 4 , 1 4 )

( A , G , 4 , 1 4 )



P
iz
za

P I Z Z A  D I A V O L O  M I T  G O R G O N Z O L A

Belegt mit Tomatensauce, Mozzarella, pikanter Salami und
Peperoni und Gorgonzola.

1 4 , 5 0 €

P I Z Z A  C A P R I C C I O S A

Belegt mit Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Oliven, Salami und
Paprika.

1 3 , 5 0 €

4  V O N  1 1

P I Z Z A  Q U A T T R O  F O R M A G G I

Belegt mit Tomatensauce und 4 verschiedenen Käsesorten. 

1 4 , 9 0 €

A
T
L
E
T
I
C
A
 T

R A T
T O R I A

( A , G , 4 , 1 4 )

P I Z Z A  D I A V O L O

Belegt mit Tomatensauce, Mozzarella, pikanter Salami und Peperoni.

1 3 , 9 0 €

P I Z Z A  P A R M A

Belegt mit Tomatensauce, Mozzarella, luftgetrocknetem Parma-
Schinken und frischem Rucola.

1 4 , 9 0 €

P I Z Z A  T O N N O  

Belegt mit Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch und roten
Zwiebeln.

1 3 , 9 0 €

P I Z Z A  N A P O L I

Belegt mit Tomatensauce, Mozzarella, Kapern und Sardellen.

1 1 , 9 0 €

P I Z Z A  V E G E T A R I A N A

Belegt mit Tomatensauce, Mozzarella, verschiedenem Gemüse
und Tomaten. 

1 2 , 9 0 €

( A , G , 4 , 1 4 )

( A , D , G )

( A , D , G )

( A , G )

( A , G , 4 , 1 4 )

( A , G )

( A , G , 4 , 1 4 )



F
is
ch

D O R A D E N F I L E T  V O M  G R I L L  

Zartes Doradenfilet, gegrillt und begleitet mit saisonalem Gemüse. 

1 8 , 5 0 €

L A C H S  V O M  G R I L L

Gegrilltes Lachsfilet, begleitet von frischem Gemüse.

1 9 , 9 0 €

R I N D E R L E N D E N S T E A K  V O M  G R I L L
Saftiges Rindersteak vom Grill, serviert mit knusprigen
Bratkartoffeln und Kräuterbutter. 

2 1 , 9 0 €

G E B A C K E N E S  S E E L A C H S F I L E T

Gebackenes Seelachsfilet, begleitet von einem frischem
Kartoffelgurkensalat.

1 5 , 9 0 €

F
le
is
ch P A N I E R T E S  H Ä H N C H E N S C H N I T Z E L  

Kross paniertes Hähnchenschnitzel, serviert mit wahlweise
knusprigen Bratkartoffeln oder Pommes.

1 6 , 9 0 €

C U R R Y W U R S T  M I T  P O M M E S

Wurst, in einer selbstgemachten Currysauce, serviert mit
knusprigen Pommes.

1 2 , 9 0 €

5  V O N  1 1

A
T
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E
T
I
C
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R A T
T O R I A

W I E N E R S C H N I T Z E L  V O M  S C H W E I N

Paniertes Wienerschnitzel, serviert mit wahlweise knusprigen
Bratkartoffeln oder Pommes.

1 6 , 9 0 €

( D )

( D )

( A , D , 4 )

( A , C , 4 )

( A , 4 , 1 4 )

( A , C , 4 , 1 4 )



6  V O N  1 1

K
in

de
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te

S P A G H E T T I  P O M O D O R O

Spaghetti, serviert mit Tomatensauce. 

7 , 2 0 €

P I Z Z A  M A R G H E R I T A

Belegt mit frischer Tomatensauce und Mozzarella. 

7 , 9 0 €

P I Z Z A  S A L A M I  

Belegt mit Tomatensauce, Mozzarella und Salami.

8 , 9 0 €

H Ä H N C H E N S C H N I T Z E L  M I T  P O M M E S

Hähnchenschnitzel, knusprig gebraten, dazu Pommes Frites.

1 2 , 9 0 €

P O R T I O N  P O M M E S  F R I T E S

Knusprige Pommes serviert mit Ketchup und Mayonnaise. 

5 , 2 0 €

D
es
se
rt

T I R A M I S U  I M  G L A S

Hausgemachtes Tiramisu aus Löffelbiskuits, Espresso und
Mascarpone, verfeinert mit Kakao.

6 , 9 0 €

G Â T E A U  A U  C H O C O L A T

Französischer hausgemachter Schokoladenkuchen, serviert mit
einer Kugel Vanilleeis.

7 , 9 0 €

A M E R I C A N  C H E E S E C A K E  

Hausgemachter Käsekuchen mit einem knusprigen Keksboden.

6 , 9 0 €

F Ü R  D I E  K L E I N E N  G Ä S T E . . .

A
T
L
E
T
I
C
A
 T

R A T
T O R I A

W I E N E R S C H N I T Z E L  M I T  P O M M E S

Wienerschnitzel vom Schwein, knusprig gebraten, dazu Pommes
Frites.

1 2 , 9 0 €

( A )

( A , G )

( A , G , 4 , 1 4 )

( A , C , 4 )

( 4 )

( A , C , 4 )

( A , C , G , 4 , 1 2 )

( A , C , G , H , 8 )

( A , C , G , 8 )

H E I S S E  L I E B E

3 Kugeln Vanilleeis mit heißen Himbeeren, verfeinert mit einem
Hauch Himbeergeist.

7 , 2 0 €

E I S V A R I A T I O N

Eine Auswahl aus Schokolade, Vanille oder Erdbeere.

2 , 5 0 €  /  K u g e l( A , C , G , 8 )

( A , C , G , H , 8 )

S P A G H E T T I  B O L O G N E S E

Spaghetti serviert mit einer herzhaften Sauce aus Rinderhackfleisch

9 , 9 0 €( A , G , 4 )  



B
ie
re

H E L L E S  ( V O M  F A S S ) 3 , 9 0 €

7  V O N  1 1

A
pe

ri
ti
vs

U N S E R E  G E T R Ä N K E

0 , 3  L 0 , 5  L

H E L L E S  A L K O H O L F R E I 3 , 9 0 €

W E I S S B I E R  ( V O M  F A S S ) 4 , 2 0 €

D U N K L E S  W E I S S B I E R 4 , 2 0 €

W E I S S B I E R  A L K O H O L F R E I 4 , 2 0 €

R A D L E R 3 , 9 0 €

3 , 0 0 €

    -

    -

    -

V E N E T O  S P R I T Z

7 , 9 0 €A P P E R O L  S P R I T Z

7 , 9 0 €

B Ä R B E L  S P R I T Z 8 , 2 0 €

0 , 2  L

L I L L E T  S P R I T Z 7 , 9 0 €

S P R I T Z

B I E R E  V O N  D E R  P A U L A N E R  B R A U E R E I

V I R G I N  R H A B A R B E R  S P R I T Z

7 , 2 0 €V I R G I N  B Ä R B E L  S P R I T Z

7 , 2 0 €

0 , 2  LA L K O H O L F R E I E  S P R I T Z

L E I C H T E S  W E I S S B I E R 4 , 2 0 €    -

P R E M I U M  P I L S    -  3 , 6 0 €

( 0 , 1  L )  4 , 9 0 €P R O S E C C O  M I T  W A L D B E E R E N L I K Ö R

( 0 , 1  L )  4 , 9 0 €A L K O H O L F R E I E R  S E K T

P I A D I N I  F R I Z Z A N T E 2 1 , 9 0 €

0 , 1  L 0 , 7 5  L

P I A D I N I  V I N O  S P U M A N T E 3 2 , 9 0 €

4 , 2 0 €

   -

P R O S E C C O

I G P

Frisch und lebendig mit Aromen von grünen Äpfeln, saftigen
Birnen und einem Hauch von Zitrus. 

Klassischer Aperitivo mit Aromen von Aprikose, Blüten und
Stroh. Reinsortiger Ribolla Gialla mit milder Säure. 

E X T R A  D R Y

    -

3 , 3 0 €

( 5 )

( 5 , 9 )

K E L L E R  B I E R 4 , 2 0 €    -



A P F E L , O R A N G E N - ,  M A R A C U J A - ,

J O H A N N E S B E E R - ,  R H A B A R B E R - ,  M A N G O S A F T 4 , 7 0 €

8  V O N  1 1

A
lk

oh
ol
fr

ei
es

0 , 3  L 0 , 4  L

3 , 8 0 €

T O N I C  W A T E R 3 , 2 0 €

0 , 2  L

B I T T E R  L E M O N 3 , 2 0 €

G I N G E R  A L E 3 , 2 0 €

S A F T -  U N D  N E K T A R E

A P F E L , O R A N G E N - ,  M A R A C U J A - ,

J O H A N N E S B E E R - ,  R H A B A R B E R - ,  M A N G O S C H O R L E 4 , 2 0 €

0 , 3  L 0 , 4  L

3 , 5 0 €

S A F T -  U N D  N E K T A R S C H O R L E N

S C H W E P P E S

A D E L H O L Z E N E R  N A T U R E L 6 , 2 0 €

0 , 7 5  L

A D E L H O L Z E N E R  C L A S S I C 6 , 2 0 €

T A F E L W A S S E R ( 0 , 5  L )  3 , 7 0 €

C O C A  C O L A

P A U L A N E R  S P E Z I

3 , 8 0 €

O R A N G E N  L I M O N A D E 3 , 9 0 €

F L A S C H E    0 , 3 3  L

Z I T R O N E N  L I M O N A D E 3 , 9 0 €

C O C A  C O L A  Z E R O 3 , 8 0 €

S O F T D R I N K S

W A S S E R

( 0 , 2  L )  2 , 5 0 €

4 , 0 0 €0 , 5  L

( 9 , 1 1 , 1 2 )

( 1 , 9 )



G R A U B U R G U N D E R  7 , 9 0 €

9  V O N  1 1

0 , 1  L 0 , 2  L

C H A R D O N N A Y  D U  S O L E I L  P A Y S  D ' O C 6 , 9 0 €

B I A N C O  D I  C U S T O Z A 7 , 9 0 €

G R Ü N E R  V E L T L I N E R  -  S E L E C T I O N 7 , 5 0 €

4 , 2 0 €

3 , 9 0 €

4 , 2 0 €

4 , 0 0 €

W E I S S W E I N E

D O C

Gelbfruchtige und nussige Aromen, am Gaumen ausgewogen
und mit Schmelz - Oberkircher Winzer, Baden - Deutschland

Aus dem Süden Frankreichs, von der Sonne verwöhnt. Intensive Frucht.
Paul Bergeron, Languedoc-Roussilon - Frankreich 

Urlaubsliebling vom Gardasee, der „kleine Bruder“ vom Lugana -
Remo Farina, Venetien - Italien 

Typischer Veltliner mit Aromen von grünem Apfel und Zitronenzeste
und dezenter Würze - Weingut Ferdinand Mayr, Burgenland - Österreich

2 6 , 9 0 €

0 , 7 5  L

2 4 , 0 0 €

2 6 , 0 0 €

2 5 , 5 0 €

P R I M I T I V O  S A L E N T O  7 , 9 0 €

0 , 1  L 0 , 2  L

M A L B E C - M A R C E L - V I N  D E  F R A N C E 7 , 5 0 €

M E R L O T - D U  S O L E I L - G R A N D E  R É S E R V E 8 , 2 0 €

4 , 2 0 €

4 , 0 0 €

4 , 5 0 €

R O T W E I N E

I G P

Intensiver Duft von Kirschen, vollmundig am Gaumen mit sanftem
Tannin und milder Säure - Cantine de Falco, Apulien - Italien 

Dunkelbeerige Aromen, dezente Würze, schlank am Gaumen -
château du Cèdre, Cahors - Südwestfrankreich 

Südfranzose mit Barrique-Noten, Duft von Pflaume, Pfeffer und
Lorbeer. - Paul Bergeron, Languedoc-Roussilon - Frankreich

2 7 , 5 0 €

0 , 7 5  L

2 6 , 9 0 €

2 8 , 9 0 €

R O S É 7 , 9 0 €

0 , 1  L 0 , 2  L

4 , 2 0 €

R O S É

Q B A

Weingut Kitzer, Rheinhessen - Deutschland 

2 6 , 5 0 €

0 , 7 5  L

Q B A

I G P

Q W

S A U V I G N O N  B L A N C 7 , 5 0 €4 , 0 0 €

Erfrischend aromatisch, mit Duft von Holunderblüten und
Johannisbeeren - Weingut Kitzer, Rheinhessen - Deutschland

2 5 , 5 0 €Q B A

W E I N S C H O R L E

0 , 2  LW E I N S C H O R L E

Q W 6 , 8 0 €

https://www.google.com/search?sca_esv=63fe5d3f66683875&rlz=1C5CHFA_enDE1097DE1098&sxsrf=AHTn8zrSyuG2TygTuxOmibxeosyV9UVQJQ:1742912604460&q=chardonnay+du+soleil+pays+d%27oc&spell=1&sa=X&ved=2ahUKEwiSg6e1t6WMAxWARPEDHfnOJpIQkeECKAB6BAgKEAE


G R A P P A  O R O 5 , 9 0 €

H I M B E E R G E I S T , W I L L I A M S  C H R I S T  B I R N E N B R A N D 5 , 9 0 €

4 , 9 0 €

G R Ü N E R  T E E  -  K A M I L L E N  T E E  -  P F E F F E R M I N Z

S O M M E R  B E E R E N  -  K R Ä U T E R  T E E  -  E A R L  G R E Y

4 , 2 0 €T E E  ( E I L L E S )

Spir i t u o s en  &  L ik ö r e  

E S P R E S S O  2 , 5 0 €

E S P R E S S O  M A C C H I A T O  

4 , 2 0 €

R A M A Z O T T I ,  A V E R N A ,  M O N T E  N E G R O

A M A R E T T O

B A I L E Y ’ S

S A M B U C A

L I M O N C E L L O

3 , 2 0 €

4 , 5 0 €

5 , 2 0 €

4 , 9 0 €

4 , 9 0 €

1 0  V O N  1 1

Heißge t ränke

3 . 9 0 €

2 , 9 0 €

4 , 5 0 €D O P P E L T E R  E S P R E S S O  

K L E I N E R  C A P U C C I N O  

G R O S S E R  C A P U C C I N O

T A S S E  K A F F E E

4 , 8 0 €A F F O G A T O
Espresso mit einer Kugel Vanilleeis

4 , 2 0 €L A T T E  M A C C H I A T O

( G , 8 )

( G )



H A F T U N G S A U S S C H L U S S :  

O B W O H L  W I R  U N S  S T E T S  U M  D I E  R I C H T I G K E I T  D E R  P R O D U K T A N G A B E N  B E M Ü H E N ,  K A N N  E S  M I T U N T E R
V O R K O M M E N ,  D A S S  H E R S T E L L E R  I H R  Z U T A T E N V E R Z E I C H N I S  Ä N D E R N .  D I E  P R O D U K T V E R P A C K U N G  U N D
Z U G E H Ö R I G E N  D O K U M E N T E  E N T H A L T E N  M Ö G L I C H E R W E I S E  A N G A B E N ,  D I E  Ü B E R  D I E  S P E I S E -  U N D
G E T R Ä N K E K A R T E  G E M A C H T E N  A N G A B E N  H I N A U S G E H E N  U N D / O D E R  S I C H  V O N  I H N E N  U N T E R S C H E I D E N .
S Ä M T L I C H E  P R O D U K T A N G A B E N  I N  U N S E R E R  S P E I S E -  U N D  G E T R Ä N K E K A R T E  W E R D E N  A L L E I N  Z U
I N F O R M A T I O N S Z W E C K E N  B E R E I T G E S T E L L T .  W I R  E M P F E H L E N  I H N E N ,  S I C H  N I C H T  A L L E I N  A U F  D I E
A N G A B E N  Z U  V E R L A S S E N ,  D I E  I N  U N S E R E R  S P E I S E -  U N D  G E T R Ä N K E K A R T E  A N G E Z E I G T  W E R D E N ,
S O N D E R N  S I C H  V O R  G E B R A U C H  B Z W .  V E R Z E H R  D E R  W A R E  S T E T S  A U C H  S O R G F Ä L T I G  B E I  U N S E R E N
M I T A R B E I T E R N  Z U  E R K U N D I G E N ,  B Z W .  U N S  D I R E K T  A U F  B E S T I M M T E  A L L E R G E N E  U N D  Z U S A T Z S T O F F E
A N Z U S P R E C H E N .  D I E  A N G A B E N  I N  D I E S E R  S P E I S E -  U N D  G E T R Ä N K E K A R T E  K Ö N N E N  E I N E  F A C H K U N D I G E
A U S K U N F T  I H R E S  A R Z T E S ,  A P O T H E K E R S  O D E R  E I N E R  A N D E R E N  M E D I Z I N I S C H E N  F A C H K R A F T  N I C H T
E R S E T Z E N .  B E I  F R A G E N  Z U R  V E R T R Ä G L I C H K E I T ,  Z U  R I S I K E N  O D E R  N E B E N W I R K U N G E N  D E R  E I N N A H M E
O D E R  A N W E N D U N G  D E S  P R O D U K T E S  W E N D E N  S I E  S I C H  B I T T E  A N  I H R E N  A R Z T  O D E R  A P O T H E K E R .
U N S E R E  B E S C H R E I B U N G E N  U N D  S O N S T I G E N  A N G A B E N  Z U  D E N  W A R E N  D I E N E N  N I C H T  D E M  Z W E C K  D E R
D I A G N O S E ,  B E H A N D L U N G ,  H E I L U N G  O D E R  V O R B E U G U N G  E I N E R  K R A N K H E I T  O D E R  E I N E S
G E S U N D H E I T S Z U S T A N D E S .  D I E  E R T L  E R T L  S C H L E N C  G B R  H A F T E T  N I C H T  F Ü R  U N G E N A U E  O D E R
U N R I C H T I G E  P R O D U K T A N G A B E N  S E I T E N S  D E R  H E R S T E L L E R  O D E R  S O N S T I G E R  D R I T T E R .  I H R E
G E S E T Z L I C H E N  A N S P R Ü C H E  B L E I B E N  U N B E R Ü H R T  

A L L E R G E N E :  

A 1  =  W E I Z E N ,  A 2  =  R O G G E N ,  A 3  =  G E R S T E )  
B  =  K R E B S T I E R E  U N D  K R E B S T I E R E R Z E U G N I S S E  
C  =  E I E R  U N D  E I E R Z E U G N I S S E  
D  =  F I S C H E  U N D  F I S C H E R Z E U G N I S S E  
E  =  E R D N Ü S S E  U N D  E R D N U S S E R Z E U G N I S S E  
F  =  S O J A B O H N E N  U N D  S O J A E R Z E U G N I S S E  
G  =  M I L C H  U N D  M I L C H P R O D U K T E  
H  =  S C H A L E N F R Ü C H T E  ( N A M E N T L I C H  M A N D E L N ,  H A S E L N Ü S S E ,  W A L N Ü S S E ,  K A S C H U N Ü S S E ,  P E C A N Ü S S E ,
P A R A N Ü S S E ,  P I S T A Z I E N ,  M A C A D A M I A -  U N D  Q U E E N S L A N D N Ü S S E  S O W I E  D A R A U S  H E R G E S T E L L T E
E R Z E U G N I S S E )  
I  =  S E L L E R I E  U N D  S E L L E R I E E R Z E U G N I S S E  
J =  S E N F  U N D  S E N F E R Z E U G N I S S E  
K  =  S E S A M S A M E N  U N D  S E S A M E R Z E U G N I S S E  
L =  S C H W E F E L D I O X I D  U N D  S U L P H I T E  M I T  E I N E R  K O N Z E N T R A T I O N  V O N  M E H R  A L S  1 0 M G / K G  O D E R  1 0 M L / |  
M  =  L U P I N E N  U N D  L U P I N E N E R Z E U G N I S S E  
N  =  W E I C H T I E R E  U N D  D A R A U S  G E W O N N E N E  E R Z E U G N I S S E  

Z U S A T Z S T O F F E :  

1  =  M I T  F A R B S T O F F E N  
2  =  M I T  K O N S E R V I E R U N G S S T O F F E N  
3  =  M I T  A N T I O X I D A T I O N S M I T T E L  
4  =  M I T  G E S C H M A C K S V E R S T Ä R K E R N  
5  =  M I T  S C H W E F E L D I O X I D  
6  =  M I T  S C H W Ä R Z U N G S M I T T E L  
7 =  M I T  P H O S P H A T  
8  =  M I T  M I L C H E I W E I S S  
9  =  K O F F E I N H A L T I G  
1 0  =  C H I N I N H A L T I G ,  
1 1  =  M I T  S Ü S S U N G S M I T T E L N  
1 2  =  E N T H Ä L T  E I N E  P H E N Y L A L A N I N Q U E L L E  
1 3  =  G E W A C H S T  
1 4  =  M I T  N I T R I T P Ö K E L S A L Z  
1 5  =  T A U R I N  
1 6  =  T A R T R A Z I N  ( K A N N  D I E  A K T I V I T Ä T  U N D  A U F M E R K S A N K E I T  V O N  K I N D E R N  B E E I N F L U S S E N )  
1 7  =  R O H M I L C H K Ä S E

1 1  V O N  1 1


	HERZLICH WILLKOMMEN IN DER...
	TLETICA
	TRATTORIA
	SCAN FOR THE ENGLISH MENU...

	ATLETICA TRATTORIA

	MENÜ
	ÖFFNUNGSZEITEN 10 UHR - 22 UHR
	Vorspeise
	TOMATENCREMESUPPE
	5,50€

	BRUSCHETTA
	6,20€

	INSALATA MISTA
	5,20€

	GROSSE GEMISCHTE SALAT
	ZIEGENKÄSE VOM GRILL AUF SALAT
	15,90€

	INSALATA CAESERE
	15,90€



	Pasta
	SPAGHETTI AGLIO E OLIO
	11,90€

	PENNE ALL'ARRABBIATA
	Penne in einer würzigen Tomatensauce mit Knoblauch, Chili und frischen Kräutern.
	12,90€

	SPAGHETTI CARBONARA
	14,50€

	SPAGHETTI BOLOGNESE
	Spaghetti serviert mit einer herzhaften Sauce aus Rinderhackfleisch, sonnengereiften Tomaten, Zwiebeln und Kräutern.
	14,90€

	SPAGHETTI SCAMPI
	17,90€

	TAGLIATELLE AL SALMONE
	PARMESAN-RISOTTO MIT HÄHNCHENSTREIFEN
	GEMÜSERISOTTO
	2 VON 11


	Pizza
	PIZZA PANE
	Knuspriges Brot mit Knoblauchöl und gewürzt mit Oregano.
	7,50€

	PIZZA MARGHERITA
	9,90€

	PIZZA SALAMI
	12,90€

	PIZZA FUNGHI
	Belegt mit Tomatensauce, Mozzarella und frischen Champignons.
	12,90€

	PIZZA REGINA
	12,90€

	PIZZA QUATTRO STAGIONI
	3 VON 11


	Pizza
	PIZZA PARMA
	14,90€

	PIZZA TONNO
	13,90€

	PIZZA VEGETARIANA
	PIZZA DIAVOLO
	Belegt mit Tomatensauce, Mozzarella, pikanter Salami und Peperoni.

	PIZZA DIAVOLO MIT GORGONZOLA
	Belegt mit Tomatensauce, Mozzarella, pikanter Salami und Peperoni und Gorgonzola.
	14,50€

	PIZZA CAPRICCIOSA
	13,50€

	PIZZA QUATTRO FORMAGGI
	Belegt mit Tomatensauce und 4 verschiedenen Käsesorten.
	4 VON 11


	Fisch
	DORADENFILET VOM GRILL
	Zartes Doradenfilet, gegrillt und begleitet mit saisonalem Gemüse.
	18,50€

	LACHS VOM GRILL
	Gegrilltes Lachsfilet, begleitet von frischem Gemüse.
	19,90€

	GEBACKENES SEELACHSFILET
	15,90€


	Fleisch
	RINDERLENDENSTEAK VOM GRILL
	Saftiges Rindersteak vom Grill, serviert mit knusprigen Bratkartoffeln und Kräuterbutter.
	21,90€
	PANIERTES HÄHNCHENSCHNITZEL
	WIENERSCHNITZEL VOM SCHWEIN
	CURRYWURST MIT POMMES


	Kinderkarte
	FÜR DIE KLEINEN GÄSTE...
	SPAGHETTI POMODORO
	7,20€

	PIZZA MARGHERITA
	7,90€

	PIZZA SALAMI
	8,90€

	HÄHNCHENSCHNITZEL MIT POMMES
	12,90€

	WIENERSCHNITZEL MIT POMMES
	PORTION POMMES FRITES
	5,20€



	Dessert
	TIRAMISU IM GLAS
	6,90€

	GÂTEAU AU CHOCOLAT
	7,90€

	AMERICAN CHEESECAKE
	6,90€
	2,50€ / Kugel


	UNSERE GETRÄNKE

	Biere
	Aperitivs
	BIERE VON DER PAULANER BRAUEREI
	HELLES (VOM FASS)
	HELLES ALKOHOLFREI
	WEISSBIER (VOM FASS)
	DUNKLES WEISSBIER
	WEISSBIER ALKOHOLFREI
	LEICHTES WEISSBIER
	KELLER BIER
	RADLER
	PREMIUM PILS

	SPRITZ
	PROSECCO MIT WALDBEERENLIKÖR
	APPEROL SPRITZ
	VENETO SPRITZ
	BÄRBEL SPRITZ
	LILLET SPRITZ

	ALKOHOLFREIE SPRITZ
	ALKOHOLFREIER SEKT
	VIRGIN BÄRBEL SPRITZ
	VIRGIN RHABARBER SPRITZ
	0,3 L
	0,5 L
	3,00€
	3,90€
	3,90€
	3,30€
	4,20€
	4,20€
	4,20€
	4,20€
	4,20€
	3,60€
	3,90€

	0,2 L
	(0,1 L) 4,90€
	7,90€
	7,90€
	8,20€
	7,90€

	0,2 L
	(0,1 L) 4,90€
	7,20€
	7,20€



	PROSECCO
	0,1 L
	0,75 L
	7 VON 11

	PIADINI FRIZZANTE
	4,20€
	21,90€

	PIADINI VINO SPUMANTE
	32,90€


	WASSER
	ADELHOLZENER NATUREL
	ADELHOLZENER CLASSIC
	TAFELWASSER
	(0,2 L) 2,50€


	0,75 L
	6,20€
	6,20€
	(0,5 L) 3,70€


	Alkoholfreies
	SOFTDRINKS
	PAULANER SPEZI

	0,5 L
	4,00€

	FLASCHE   0,33 L
	COCA COLA
	3,80€
	3,80€
	3,90€
	3,90€

	SAFT- UND NEKTARE

	0,3 L
	0,4 L
	APFEL,ORANGEN-, MARACUJA-, JOHANNESBEER-, RHABARBER-, MANGOSAFT
	3,80€
	4,70€

	SAFT- UND NEKTARSCHORLEN

	0,3 L
	APFEL,ORANGEN-, MARACUJA-, JOHANNESBEER-, RHABARBER-, MANGOSCHORLE
	3,50€


	0,4 L
	4,20€
	SCHWEPPES
	TONIC WATER
	BITTER LEMON
	GINGER ALE


	0,2 L
	3,20€
	3,20€
	3,20€
	8 VON 11

	WEINSCHORLE
	WEISSWEINE

	0,1 L
	GRAUBURGUNDER
	CHARDONNAY DU SOLEIL PAYS D'OC
	Aus dem Süden Frankreichs, von der Sonne verwöhnt. Intensive Frucht. Paul Bergeron, Languedoc-Roussilon - Frankreich

	BIANCO DI CUSTOZA
	Urlaubsliebling vom Gardasee, der „kleine Bruder“ vom Lugana - Remo Farina, Venetien - Italien

	GRÜNER VELTLINER - SELECTION
	4,20€
	3,90€
	4,20€
	4,00€
	4,00€

	ROTWEINE

	0,1 L
	PRIMITIVO SALENTO
	MALBEC-MARCEL-VIN DE FRANCE
	ROSÉ
	4,20€
	4,00€
	4,50€


	0,1 L
	4,20€
	9 VON 11

	0,2 L
	7,90€
	6,90€
	7,90€
	7,50€
	7,50€

	0,2 L
	7,90€
	7,50€
	8,20€

	0,2 L
	7,90€

	0,2 L
	6,80€

	0,75 L
	26,90€
	24,00€
	26,00€
	25,50€
	25,50€

	0,75 L
	27,50€
	26,90€
	28,90€

	0,75 L
	26,50€

	Spirituosen & Liköre
	GRAPPA ORO
	5,90€

	HIMBEERGEIST,WILLIAMS CHRIST BIRNENBRAND
	5,90€

	RAMAZOTTI, AVERNA, MONTE NEGRO
	AMARETTO
	BAILEY’S
	SAMBUCA
	LIMONCELLO
	4,90€
	4,50€
	5,20€
	4,90€
	4,90€


	Heißgetränke
	ESPRESSO
	2,50€

	ESPRESSO MACCHIATO
	2,90€

	DOPPELTER ESPRESSO
	4,50€

	KLEINER CAPUCCINO
	3.90€

	GROSSER CAPUCCINO
	4,20€
	3,20€
	4,20€
	4,80€

	TEE (EILLES)
	4,20€
	10 VON 11


	HAFTUNGSAUSSCHLUSS:
	ALLERGENE:
	ZUSATZSTOFFE:

	11 VON 11

